Barlauch- Blatterteig- Schnecken

Zutaten: AuRerdem:

Fiir das Pesto: 1 Blatterteig

100g Barlauch

50g Kirbiskerne

20ml Kurbiskernol

1TL Krautersalz

Zubereitung:

1.
2.

Zuerst den Backofen auf 200 Grad vorheizen.

Danach 100g Barlauch, 50g Kiirbiskerne, 20ml Kiirbiskerndl, es geht auch
Olivendl, und ca.1TL Krautersalz purieren oder mixe.

. Das Pesto auf einen Blatterteig verteilen und diesen in 1-2 cm dicke

Stlicke schneiden.

Blatterteig-Schnecken fir 20 Minuten backen.

. Warm oder kalt geniel3en.



